SEÑORÍO DE LAZAN CRIANZA 2010

Señorío de Lazan marca emblemática, pionera del Somontano, da nombre desde hace más de 30 años a  grandes vinos llenos de expresión y tipicidad de zona.

Crianza moderno y fresco, con fruta y madera deliciosas, que llenan de suavidad y dulzor una boca plena de matices.

Elaborado con las variedades Cabernet Sauvignon, Tempranillo y Merlot procedentes del viñedo más tradicional del Somontano de 10- 45 años de edad.

Criado en barricas nuevas de roble americano y francés durante 12 meses.

De color cereza madura.

Nariz nítida e intensa, con aromas de fruta en su punto de madurez junto con las notas propias de la crianza en barrica de roble. 

Fruta fresca madura. Frutos rojos, cítricos, chocolate y vainilla. Toques balsámicos y aromas de pastelería.

La boca es dulce y fresca. La jugosidad de la fruta acompañada por las notas especiadas y salinas, con una maravillosa acidez que invita a beber más y una persistencia aromática intensa.

Es dulce sin empalagar con buena acidez equilibrada. 
Suave y fácil de beber pero lleno de estímulos. El vino crece en la boca. Para diferentes ambientes.  Informal por fácil de beber y serio por sabor e intensidad.

Gastronomía
Aves o platos con hongos como un rissoto de boletus, perdiz…

Chocolate con cítricos, strudel de manzana y pasas

