VINOS

PARA
ANIMAR
LA
MESA

Ante lasolemnidad de las reuriiones
que se nos vienen encima, nada mejor
queun blanco, tinto o cava sin prejuicios.
Les ofrecemos 18 propuestas para
resultar provocativo, pero sin descuidar
la calidad, el amor por la élaboracion
yel terruio. Todas a muy buen precio,
sor Carlos Delgado

ungue no lo crean, os posiblevivir las
Azelebraciones e estas fechas de ma-
erarelajada. Al menos porloguese
refisre a loa vings. Uno puede eleglr, porejam-
plo, atiquetas provocativas, batelias vanguar-
distd v presentacionss jocesas sin desmerecey
la bond4d enoldgica. Es mds, la mayoria sen
vinos con pérsonalidad derivada, general-
mente, de} terfufio y el tipe de uva, obra de
elaboradores familiares y emprendedores
imaginatives. Las siguientes propuestas son
iuvenlles; acruales, para gente $in prefuicios.
Y ofrecidos a un precio moderado; matoyba-
rato nosiempre van unidos. Valen pasa todos
los gustos, desde e} consumidor exigernie has-
1a el guee se' inicia en esta bebida gozosa v sa-
ludable, pasando por los que buscan el trago
agradable y divgrrido. Que de esose trata o

|
?

VISA COQUETA
2008
www.renmirezdeguny-
zeL.cont DOC: Rigje.
Tipa: tintoreserva.
14,5%. Cepas: termpra-
nille; graclano, viurg

{picliymalvaste (piel);

Precio; 30 €.
_Puntuncion: 9.4;10.

Arcmade holarasca
¢ frutiitos de bosque,
especias, balsdmico,
Tostadosy cedra. En
boca essabrosoy
ofrece un armonioso
cdracter riofano,

PETALOS 2011
Descencligntesde J.

i

Palacios. Teléfons:985 |

340821 DO: Bierzo,
Tipo:tintocrianzd,
14.5%..Cepus: mencla
watras, Precio: 13506,
Bunruacion; 32410,

Lita uva mencia de
gran profundidad,
con carderer fnatal
yéontundents,
adornadode notas
[orales, hierbas
de campoy ligera
presenciaespeciada
Labovaesiresca.

L PALS SEMANAT,

GALLINAS
& FOCAS 20H1
W gellinasyfocas.
com. VI Mallorca.
Tipo:tinto criqriad,
14, 5%, Cepas: manto
negroy syrah,
Precio:18€.
Puntuarion; 9,310

Tintoatractive, de
aromacompleioy

flotatesy racusrdos

deerruiio. Enbaca,
1a aquitibrada madera
sevistede frEscuray
potencia laexpresion.

frutal, bafiadodenidtas

i

TOCAT
DE L'ALA 2012
www.eocaifite.cat. DO;
L'Empordd. Tipe: tingo

“orianIa, B4, 5%, Cepiis:

garnachay carifiers:
Precin: 8,50€.
Puntiacion: 9410,

Aromacaigado de
fruta fardndanos
v frambuesa)y
hierbas aromircicas,
torrefactos v eSpecias
cdlidas. Essabroso.
fresco. untuose, oon
final golosamente
afrutadi.

RAFAEL CAMBRA :

DOS 201
Wl rafaelddmbraes;
Bk Valenela. Tipo:
Linin oriaresg. 1%,
Cepas:cabermer
smvigron, cabermt
Francymenastrell,
Precio: 8.30€.
Puntuacidn: 9,2 40,

Despliegie de fruta
negra v rofa magdura,
enriquecidacon
gspecias, catao,

COJONDE GATO
2011
ww.rinosdivertidos.
g, DOk Suntontang,
Tipo: it origrsd,
13.5%. Cepas: merlof,
syraliyeofindegato.
Procia 8 €.
Puntnacivn: 0410

Destasa su furosidad

; -silvestre y fresca, junto

wrrefactos v un fondo |

‘maderz. Sabruso.

¢ ahomade de excelente |

al leve aporig dela

madera.especidsy

notas floralés. Boca

sabrisa, detaninos

suaves;equilirads
v persistenta,




