pr imer
S6lo 5347 botellas

Variedades Syrah

Tipo de vino Tinto

Vendimia Segunda semana de Septiembre.
Vendimia a mano con la salida del sol y
recepcion de uvas en bodega con el rocio
de la mafana.

Temperatura de servicio 16 a 18 grados.
Este vino se presenta sin estabilizacion y
con un filtrado muy suave, lo que puede
dar lugar a sedimentos naturales que
garantizan la pureza e integridad del mismo.
Este aspecto aconseja su decantacion.

NOTA DE CATA
Vista Morados intensos con tonos azules.

Olfato Intensidad muy alta, frutado de mora,
cereza picota y ciruela pasa, especiado de
clavo junto con farmacia y lacteados. Yodo
que se acentla con su permanencia en
botella.

Gusto Retronasal potente que reproduce
la fase olfativa, en particular el yodo,
farmacia y ligero alquitran. Ataque suave,
vino con cuerpo y estructura, sabores
amplios de mora, cereza y yodo, excelente
tanino en un vino carnoso, equilibrado.
Post-gusto largo de mora y lacteado.

Maridaje Platos con salsas de chocolate,
agridulces y quesos.

singular
Sélo 6271 botellas

Variedades Parraleta

Tipo de vino Tinto. Madurado en barrica nueva.

Vendimia Primera semana de Octubre.
Vendimia a mano con la salida del sol y recep-
cion de uvas en bodega con el rocio de la
mafana.

Temperatura de servicio 16 a 18 grados.
Este vino se presenta sin estabilizacion y
con un filtrado muy suave, lo que puede
dar lugar a sedimentos naturales que
garantizan la pureza e integridad del mismo.
Este aspecto aconseja su decantacion.

NOTA DE CATA
Vista Rojo cereza intenso con tonos violetas.

Olfato Intensidad alta,aromas frescosyainilla,
tostado de la madera y ligero cacao. En
particular sobresale el aroma metélico,
fendlico y floral tipicos de la variedad.

Gusto Retronasal potente en el que destacan
los aromas metalicos y florales asi como la
vainilla y torrefactos. Suave en ataque, paso
con sabores metalicos, vainilla y tostado;
destaca la acidez, el tanino dulce y su
estructura ligera que proporciona finura,
caracteristicas de la variedad. Persistencia
metalica, vainilla y torrefacto.

Maridaje Aperitivos, tapas, pescados grasos
y carnes suaves.

temple
Sélo 6734 botellas

Variedades Cabernet Sauvignon y Merlot.

Tipo de vino Tinto. Macerado en barrica de roble
americano durante 7 meses y con una estancia
minima en botella de 12 meses.

Vendimia Primera semana de Septiembre para
la Merlot, segunda semana para la Syrah vy
tercera semana para la Cabernet.

Vendimia a mano con la salida del sol y
recepcion de uvas en bodega con el rocio de
la manana.

Temperatura de servicio 16 a 18 grados.
Este vino se presenta sin estabilizacion vy
con un filtrado muy suave, lo que puede
dar lugar a sedimentos naturales que
garantizan la pureza e integridad del mismo.
Este aspecto aconseja su decantacion.

NOTA DE CATA
Vista Rojo cereza intenso con tonos granates.

Olfato Intensidad muy alta, sobresale vainilla
y tostados de la madera junto con especia de
pimienta, metéalicos y balsamicos, fruta de
cereza y ciruela.

Gusto Retronasal potente que reproduce la
fase olfativa. Atagque muy suave, paso de
sabores especiados y frutados, buena
estructura tanica de tanino dulce, destaca el
volumen, la suavidad y carnosidad. Post-gusto
largo de vainilla, tostado, cereza y especia.

Maridaje Jamoén yembutidos, guisos, curados
carnes rojas y foie.

reserva
Sélo 24.95 botellas

Variedades Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah.

Tipo de vino Tinto. Macerado en barrica de roble
americano durante 12 meses y con una estancia
minima en botella de 24 meses.

Vendimia Primera semana de Septiembre para
la Merlot, segunda semana para la Syrah y
tercera semana para la Cabernet.

Vendimia a mano con la salida del sol y recep-
cién de uvas en bodega con el rocio de la mafiana.

Temperatura de servicio 16 a 18 grados.
Este vino se presenta sin estabilizacion vy
con un filtrado muy suave, lo que puede
dar lugar a sedimentos naturales que
garantizan la pureza e integridad del mismo.
Este aspecto aconseja su decantacion.

NOTA DE CATA

Vista Rojo guinda de gran intensidad y granates
0SCuUros.

Olfato Intensidad muy alta, especiado sobre-
saliendo canela, clavo y pimienta; excelente
reduccion de tabaco y caoba que acompleja el
aroma de vainilla y tostados de la madera junto
con fruta de ciruela.

Gusto Retronasal potente que reproduce la
fase olfativa, en particular las notas especiadas.
Suave en ataque, paso con sabores especiados
y frutados, excelente acidez que le proporciona
frescura y estructura tanica de tanino dulce;
presenta un gran volumen, corpulencia y
carnosidad. Muy persistente de vainilla, tostado
y pimienta.

Maridaje Jamén y embutidos, guisos, caza,
carnes rojas, quesos azules, curados y foie.

gran reserva
Sélo 952 botellas

Variedades Cabernet Sauvignon, Syrah y Merlot.

Tipo de vino Tinto. Macerado en barrica de roble
americano durante 24 meses y con una estancia
minima en botella de 36 meses.

Vendimia Primera semana de Septiembre para
la Merlot, segunda semana para la Syrah y
tercera semana para la Cabernet.

Vendimia a mano con la salida del sol y
recepcioén de uvas en bodega con el rocio
de la mafiana.

Temperatura de servicio 16 a 18 grados.
Este vino se presenta sin estabilizacion vy
con un filtrado muy suave, lo que puede
dar lugar a sedimentos naturales que
garantizan la pureza e integridad del mismo.
Este aspecto aconseja su decantacion.

NOTA DE CATA
Vista Rojo purpura intenso con ligeros tono teja.

Olfato Intensidad muy alta de gran complejidad,
es balsamico, especiado de pimienta blanca,
con toques de verdura, col, cuero, cacao,
mineral y tabaco. Y todo ello sobre un fondo de
vainilla y torrefacto. Cuando toma aire aparece
fruta de ciruela y melocotén seco.

Gusto Retronasal potente con predominio de
la especia, vainilla y tostado descritos en la
fase olfativa. Ataque suave, en el paso
sobresale la acidez potente que mantiene el vino
y le proporciona frescura, sabores especiados,
cuero y tabaco, excelente estructura tanica de
tanino dulce, el vino es voluminoso y carnoso.
Post-gusto largo de vainilla, tostado y especiado.

Maridaje Embutidos, jamén y cecinas, caza,
carnes rojas, ahumados, quesos azules y foie.

Variedades Chardonnay.

Tipo de vino Blanco. Con una corta estancia en
barrica de roble americano.

Vendimia Primera semana de Septiembre.
Vendimia a mano con la salida del sol y
recepcion de uvas en bodega con el rocio
de la manana.

Temperatura de servicio 8 a 10 grados.
Este vino se presenta sin estabilizacién y
con un filtrado muy suave, lo que puede
dar lugar a sedimentos naturales que
garantizan la pureza e integridad del mismo.
Este aspecto aconseja su decantacion.

NOTA DE CATA
Vista Oro palido con tonos verdes y brillante.

Olfato Intensidad muy alta, de frutas blancas,
pifia, manzana y pomelo, junto con tonos de
mantequilla, pedernal y vainilla.

Gusto Retronasal potente que reproduce la
fase olfativa. Suave en ataque, paso con sabores
frutados, fresco, agil y alegre a la vez, es carnoso
y untuoso. Postgusto largo de pomelo vy ligera
especia.

Maridaje Pescados y mariscos, carnes blancas,
pasta y ensaladas.
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significa cierzo

Un fuerte viento del Noroeste, muy frio y desecante que condiciona la vida de las plantas
obligindolas a luchar contra la sequedad que origina. Se presenta en cualquier época del afio
aunque es mas frecuente en invierno y primavera.

Sélo vifiedo propio. Sélo 12 hectéareas en las mejores fincas. Sélo vifias trabajadas con el respeto
que nos merece la tierra. Sélo uvas vendimiadas a mano.
Sélo con el deseo de compartir la naturaleza en cada gota. ¢Sé6lo?
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